Notre gamme de produits
italiens frais et savoureux
pour les professionnels
de la gastronomie.
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Notre pate a pizza est fabriquée a la main en
Suisse romande avec une farine italienne type
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utilisé, riche en gluten et sans aucun addit#.
résultat est une pate douce et légere, offrant une ) _— ; , 2 7 =i
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moelleuse et aérée a l'intérieur. : i o e
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Pratiques et rapides a réchauffer, nos pizaes
cuitesrépondent aux besoins des professionnels
de la restauration. Elles offrent une solution
rapide et de qualité aux consommateurs, sans
compromis sur le godt.

Nos pizzas sont disponibles soit fraiches,
soit surgelées (surgélation rapide).

Pour tous nos produits surgelés, il n'y a ni
brunoise ni rondelles de tomates.




Prosciutto
e Funghi

Sauce tomate, mozzarella,
jambon, champignons,
brunoise de tomates, origan
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Spinaci
e Bufala

Sauce tomate, mozzarella di
bufala épinards, brunoise de
tomates, origan
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Margherita

Sauce tomate, mozzarella,
rondelles de tomate,
brunoise de tomates, origan
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e Cipolle

Sauce tomate, mozzarella,
e thon, oignons, olives,
brunoise de tomates, origan
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Salame

piccante

Sauce tomate, mozzarella
salami piquant, origan
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Fond de pizza
wM blanche

Typiquement ovales, lggnsasromanassont
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incroyablement lIégered_e mélange de farines utilisées
pour leur préparation est composé de farine de blé, de
soja et de riz. Le résultat est une pate hydratée, sans
matiére grasse ni sucre ajouté, pour une explosion de
saveurs qui ne vous alourdira pas.

Lespinsasromanasoffrent une alternative savoureuse

et authentique aux pizzas traditionnelles, tout en
préservant la facilité et la praticité de préparation.
Elaborées avec des ingrédients frais et de qualité, elles
se déclinent en version classique et dans des recettes
signatures.

Le conseil du chef : 'Réchauffez le fondpiesa puis
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belles tomates, quelques feuilles de roquette, un filet
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Nous vous proposons également une gammeitsas
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Prosciutto
e Funghi

Sauce tomate, mozzarella
jambon, champignons,
brunoise de tomates, orige

e cipolle

Sauce tomate, mozzarella.
thon, oignon, olives,
brunoise de tomates, orige
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Margherita

Sauce tomate, mozzarella
rondelles de tomate,
brunoise de tomates, orige

Spinaci
e Bufala

Sauce tomate, mozzarella
di bufalg, épinards,
brunoise de tomates, orige
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Vegetariano

Tomate, mozzarella, pesto

10x 15cm 230gr )

Forps

Emportez votre pinsa partout

avec vous!

Nos sandwichs a base de pain

pinsa sont parfaits pour tous
types do®v®ne ment
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Fine et croustillante, notre flammekueche est élaborée
avec soin pour retrouver toute la légereté et le goQt
authentique de la recette traditionnelle alsacienne.
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une expérience gourmande et conviviale a chaque
boucheée.

Nos flammekueche se déclinent en deux versions :

A Traditionnelle: fidéle & la tradition avec ses lardons
fumeés et sa touche généreuse de créme.

A Végétarienne : une alternative savoureusase de
poireaux.

Pratiques et rapides a réchauffer, nos flammekueche
précuites sont idéales pour les professionnels de la
restauration qui souhaitent proposer un plat
authentique, gourmand et facile a préparer.
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