
Notre gamme de produits

italiens frais et savoureux 

pour les professionnels 

de la gastronomie.

Distribuépar



Notre pâte à pizza est fabriquée à la main en 
Suisse romande avec une farine italienne type 
Ϧллέ ŘŜ ƘŀǳǘŜ ǉǳŀƭƛǘŞ ƻǴ ƭŜ ǎŜǳƭ ŎǆǳǊ ŘŜ ōƭŞ Ŝǎǘ 
utilisé, riche en gluten et sans aucun additif. Le 
résultat est une pâte douce et légère, offrant une 
ǎŀǾŜǳǊ ŀǳǘƘŜƴǘƛǉǳŜ Υ ŎǊƻǳǎǘƛƭƭŀƴǘŜ Ł ƭΩŜȄǘŞǊƛŜǳǊΣ 
moelleuse et aérée à l'intérieur.

Pratiques et rapides à réchauffer, nos pizzas pré-
cuitesrépondent aux besoins des professionnels 
de la restauration. Elles offrent une solution 
rapide et de qualité aux consommateurs, sans 
compromis sur le goût.

Nos pizzas sont disponibles soit fraîches, 
soit surgelées (surgélation rapide).

Pour tous nos produits surgelés, il n'y a ni 
brunoise ni rondelles de tomates.

Fond de pizza 
blanche 

Øнф ŎƳ 250 gr

Fond de 
pizza rond 

Øнф ŎƳ 250 gr

Fond de pizza 
rectangulaire

30 x 50 cm 550 gr



Prosciutto 
e Funghi
Sauce tomate, mozzarella, 
jambon, champignons, 
brunoise de tomates, origan

Øнф ŎƳ 450 gr

Spinaci
e Bufala
Sauce tomate, mozzarella di 
bufala, épinards, brunoise de 
tomates, origan

Øнф ŎƳ 440 gr



Margherita

Sauce tomate, mozzarella, 
rondelles de tomate, 
brunoise de tomates, origan

Øнф ŎƳ 410 gr

Tonno
e Cipolle
Sauce tomate, mozzarella, 
thon, oignons, olives, 
brunoise de tomates, origan

Øнф ŎƳ 460 gr



Al Salame
piccante
Sauce tomate, mozzarella, 
salami piquant, origan

Øнф ŎƳ 420 gr



Typiquement ovales, les pinsasromanassont 
ŎǊƻǳǎǘƛƭƭŀƴǘŜǎ Ł ƭΩŜȄǘŞǊƛŜǳǊΣ ƳƻŜƭƭŜǳǎŜǎ Ł ƭΩƛƴǘŞǊƛŜǳǊ Ŝǘ 
incroyablement légères. Le mélange de farines utilisées 
pour leur préparation est composé de farine de blé, de 
soja et de riz. Le résultat est une pâte hydratée, sans 
matière grasse ni sucre ajouté, pour une explosion de 
saveurs qui ne vous alourdira pas. 

Les pinsasromanasoffrent une alternative savoureuse 
et authentique aux pizzas traditionnelles, tout en 
préservant la facilité et la praticité de préparation. 
Élaborées avec des ingrédients frais et de qualité, elles 
se déclinent en version classique et dans des recettes 
signatures. 

Le conseil du chef : 'Réchauffez le fond de pinsa, puis 
garnissez-ƭŜ ŘΩƛƴƎǊŞŘƛŜƴǘǎ ŦǊŀƛǎ Ŝǘ ǎŀǾƻǳǊŜǳȄ Υ ōǳǊǊŀǘŀΣ 
belles tomates, quelques feuilles de roquette, un filet 
ŘΩƘǳƛƭŜ ŘΩƻƭƛǾŜΧ Ŝǘ ƭŜ ǘƻǳǊ Ŝǎǘ ƧƻǳŞ Ηέ

Nous vous proposons également une gamme de pinsas
ƎŀǊƴƛŜǎΣ Ǉƭǳǎ ǉǳΩŁ ƭŜǎ ǇŀǎǎŜǊ ǉǳŜƭǉǳŜǎ ƳƛƴǳǘŜǎ ŀǳ ŦƻǳǊΗ

Fond de pizza 
blanche 

21 x 33 cm 230gr



Prosciutto 
e Funghi
Sauce tomate, mozzarella, 
jambon, champignons, 
brunoise de tomates, origan

нм Ȅ оо ŎƳ450gr

Tonno
e cipolle
Sauce tomate, mozzarella, 
thon, oignon, olives, 
brunoise de tomates, origan

нм Ȅ оо ŎƳ460gr



Margherita

Sauce tomate, mozzarella, 
rondelles de tomate, 
brunoise de tomates, origan

нм Ȅ оо ŎƳ410gr

Spinaci
e Bufala
Sauce tomate, mozzarella 
di bufala, épinards, 
brunoise de tomates, origan

нм Ȅ оо ŎƳ380gr



Emportez votre pinsa partout 

avec vous! 

Nos sandwichs à base de pain 

pinsa sont parfaits pour tous 

types dõ®v®nements.

Vegetariano

Tomate, mozzarella, pesto

10 x 15 cm

Mortadella

Tomate, mozzarella et 
mortadella

Prosciutto cotto

Tomate, mozzarella et 
jambon

Ventricina

Tomate, mozzarella et 
salami piquant

230gr



Fine et croustillante, notre flammekueche est élaborée 
avec soin pour retrouver toute la légèreté et le goût 
authentique de la recette traditionnelle alsacienne. 
DŀǊƴƛŜ ŘΩǳƴŜ ŎǊŝƳŜ ƻƴŎǘǳŜǳǎŜΣ ŘΩƻƛƎƴƻƴǎ ŦƻƴŘŀƴǘǎ Ŝǘ 
ŘΩƛƴƎǊŞŘƛŜƴǘǎ ǊƛƎƻǳǊŜǳǎŜƳŜƴǘ ǎŞƭŜŎǘƛƻƴƴŞǎΣ ŜƭƭŜ ƻŦŦǊŜ 
une expérience gourmande et conviviale à chaque 
bouchée.

Nos flammekueche se déclinent en deux versions :

ÅTraditionnelle: fidèle à la tradition avec ses lardons 
fumés et sa touche généreuse de crème.
ÅVégétarienne : une alternative savoureuse à base de 

poireaux.

Pratiques et rapides à réchauffer, nos flammekueche 
précuites sont idéales pour les professionnels de la 
restauration qui souhaitent proposer un plat 
authentique, gourmand et facile à préparer.


